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E legantie aan het Bodenmeer

Waar Duitsland, Zwitserland en Oostenrijk elkaar raken, aan de oevers van het
Bodenmeer, ligt een duizend jaar oude wijnstreek. Wie ooit reisde naar dit meer
— het grootste van Midden-Europa — waar de Rijn doorheen spartelt, dronk er
ongetwijfeld Miiller-Thurgau, de eeuwige ‘huiswijn’ uit de regio » Alma Huisken

g B et brede Bodenmeer met een op-
g ‘_._ﬁ pervlakte van 538 km2lijkt, net als
1 een reisje naar de Eifel, echt iets
B B voor je grootouders. Of voor hen
die bij de stad Konstanz direct aan de water-
standen van de Rijn denken, vroeger op dic-
teersnelheid bekendgemaakt per radio.

Toegegeven, langs dit meer stikt het van
de promenades waar je 's avonds een bijna
vergeten tijdverdrijf kunt uitoefenen: flane-
ren! Maar flaneren doet hier werkelijk ieder-
een, oud en jong. Ook vlotter dan verwacht:
het Bodenmeer wordt compleet omgeven
door fietspaden waarover hele behelmde ge-
zinnen peddelen, de kleuterkar vastgeklon-
ken aan het Fahrrad. Een rondje Bodenmeer
is razend populair, en niet alleen bij Neder-
landers.

Als je flanerend of fietsend omhoog blikt,
zie je stille zeppelins aan het zwerk, vertrok-
ken voor een rondvlucht vanuit Friedrichs-
hafen, dat een zeppelinmuseum kent. Zelfs
liefhebbers van de prehistorie kunnen hier
terecht: het perfect herbouwde paalwonin-
gendorp in Unteruhldingen gunt je een hel-
dere blik op het leven in het bronzen tijdperk.
En wat doe je na die indrukken en activitei-
ten? Dan drink je een goed glas wijn, want
geschulpt langs het water liggen heuvels be-
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kleed met bossen, burchten, kloosters én
wijnstokken.

Prima uitgangspunt voor een proeve der
regionale wijnen is het middeleeuwse stadje
Meersburg: puur Anton Pieck, puur roman-
tiek, maar alweer: voor piepjong, jeugdig en
nog kras. Ga direct naar het hoge, oude stads-
deel, smaakvol opgeknapt in alle kleuren van

SUPERBE ‘BURGUNDERS'
UIT DIT GEBIED ZIJN
BEDUIDEND GOEDKOPER
DAN IN DE BOURGOGNE

de regenboog. Meersburg is een wandeldo-
mein bij uitstek: langs stegen en op intieme
pleintjes staan vakwerkhuizen en herbergen
strak aaneengeschaard. Op goed gemikte lo-
caties vind je er stadspoorten, kastelen en
welkome terrassen met uitzicht over het
meer.

Centraal in de stad ligt het Staatsweingut
Meersburg, imposant drankbolwerk aan een
steile kalkheuvel, met als kelder een voorma-
lige stadsgracht, geheel doorlopend onder
een kinderkopjesplein. Marion Schifer, uit-

bundige vrouw en gediplomeerd wijnmaak-
ster, verzorgt er een Weinprobe. Een proeve-
rij die in deze streek onveranderlijk begint
met een oude bekende: Miiller-Thurgau.

Witte herfst in Meersburg

Mierzoete Moezels. Wijntjes die naar limo-
nade smaken, uit de categorie Liebfraumilch
en Zeller Schwarze Katze. Of... Miiller-Thur-
gau. Zo denken we vaak aan Duitse wijnen.
Maar verlaat elke associatie met de smaak
van snoepjes. De Miiller-Thurgaus die het
Staatsweingut produceert zijn uitstekend:
verfijnd, droog, geurig en met een gebundel-
de, mooi complexe smaak. Ze blijken zo goed
dat kenners bij blindproeverijen ze niet van
Pinot Blancs weten te onderscheiden. Rui-
kend en nippend in het proeflokaal eer je de
wijn — een kruising van Riesling en Chasse-
las — en zijn ontwerper, prof. Hermann Miil-
ler uit het kanton Thurgau, aan de Zwitserse
zijde van het Bodenmeer. En eer je de kunde
die de huidige keldermeesters op deze wijn
loslaten.

Nog een vondst in Meersburg en omge-
ving: naast die Miiller-Thurgau staan hier al
dik duizend jaar zeer nobele druivenstokken,
rechtstreeks uit de Bourgogne gehaald en on-

der bijna gelijke klimatologische omstandig-
heden gedijend: de pinot noir, in Duitstalige
streken altijd Blauburgunder genoemd. Be-
halve de rode versie heb je ook Grau- en
Weissburgunders, respectievelijk pinot gris
en pinot blanc. Het betekent dat kennis over
deze wijnen er sinds eeuwen is geimpreg-
neerd in de makers, veel dieper dan in de
nieuwste generaties wijnbouwers en kelder-
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Staatsweingut Meersburg;
het testen van de wijn op Meersburg
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meesters uit andere delen van Duitsland, die
pas een jaar of vijf met de pinot in de weer
zijn. Prettige wetenschap: het betekent ook
dat de prijzen voor superbe Burgunders uit
dit onbekende gebied beduidend lager lig-
gen dan in de Bourgogne.

Onder de acht prachtige wijnen die ik op
het Staatsweingut proef, bevindt zich de vro-
lijke Spatburgunder Weissherbst, een als
rosé gemaakte, laat geoogste wijn van het
domein Jungfernstieg, en de strafdroge Ben-
gel 2005, een Blauburgunder. Maar vooral
bleef me de mineraalrijke Miiller-Thurgau
Hohentwieler 1983 van de Olgaberg bij,
waar de stokken in een voormalige vulkaan
wortelen, die is vernoemd naar een tsaren-
dochter. Als een goudkleurige voile hangt de
drank aan het glas. ‘Die Olga’ is een feest van
een wijn die je vanwege de natuurlijke rest-
suikers opperbest in zijn solitaire schoonheid
kunt serveren. Of, desgewenst, bij krokant
gebakken niertjes.

De kuren van de diva

Prachtige Burgunders komen ook uit de kel-
ders van Robert en Manfred Aufricht, op
wandelafstand — dwars door de wijngoede-
ren — van Meersburg. Het oude familiebe-
drijf Aufricht behoort tot de top van Duits-
land en haalt keer op keer prijzen voor zijn
wijnen. Manfred: ‘De Blauburgunder is de
prima ballerina onder de wijnen, die veel eist
van ons wijnboeren. Ze moet elegant zijn, dat
is haar aard, maar ze is even wispelturig als
een echte diva. lets te veel kou, hitte of regen
brengt haar al uit haar evenwicht.’

Ook Aufricht start zijn dertiendelige (!)
wijnproeverij met een Miiller-Thurgau: wit,
droog, met lekker veel perzik, bereid uit veer-
tig jaar oude stokken. Heerlijke Weissburgun-
ders volgen, nooit vet, vaak fruitig en soms
mineraalrijk, door extra kalkrijke of vulkani-
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ETEN EN SLAPEN
Gemoedelijk comfort

De talloze restaurants offreren seizoens-
producten zoals uitstekende vis (uit het
meer), cantharellen en wild. Italiaans eet
je in restaurant Weisshaar. Prettig geprijs-
de dagschotels met regionale specialitei-
ten in alle herbergen. De streekwijnen
schenkt men overal, van Vinothek tot ter-
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ras. Logeer in Meersburg in de mooie, ge-
moedelijke, vaak 17de-eeuwse kleine ho-
tels, met donkerhouten gelagkamers, zo-
als in Hotel-Weinstube Léwen (foto); zie
ook www.hotel-loewen-meersburg.de en
www.meersburg.de

Wandelend wijnen proeven

Wijn- en wandelspecialiste Jeanet G. Brui-
ning uit Den Haag biedt voor beginners en
kenners een aantrekkelijke, vijfdaagse reis
naar Meersburg met gegidste wandelingen
en proeverijen bij o.a. het Staatsweingut en
Aufricht.

Meer info, programma'’s en prijzen: 070-

ONDERWEG

362 07 07 of www.wijnwandeltochten.org

De wijnen van de genoemde wijngoede-
ren (uiteraard ter plekke te koop) worden
ook toegezonden. Info, prijzen en bestel-
mogelijkheden:
www.staatsweingut-meersburg.de en
www.aufricht.de

Bodenmeer binnen bereik

De Bodensee bereik je per auto, vliegtuig
(bijvoorbeeld via Ziirich) of nachttrein: de
City Night Line. Het Deluxe compartiment
inde trein is het kleinste privéhotelkamer-
tje ter wereld, met eigen douche & toilet,
zitje, tijdschriften, wekservice en ontbijt;
slapend onder een donzen dekbed spoor je
vanuit Amsterdam, Utrecht of Arnhem

naar Offenburg, Basel of Ziirich om door
te reizen naar Konstanz; vandaar per bus
of taxi naar de haven (Staad) en per veer-
boot naar Meersburg. Meer info: teleser-
vice NS Internationaal, 0900-9296,

of www.nsinternationaal.nl en
www.citynightline.de

sche bodemlagen. Altijd is er die elegantie,
getoond in mooie verhoudingen tussen mine-
ralen, zuren en een keur aan smaakstoffen.

Het kenmerkende van deze wijnbouwer is
zijn afkeuring van lagering op hout. Aufricht:
‘Een Blauburgunder is een grote wijn, die als
geschenk aan de drinker nog heel lang naijlt
in de mond. Ik wil de fruitsmaken die juist in
deze Blauburgunders te proeven zijn per se
behouden. Heel soms leg ik ze kort op “groot
hout”, de enorme houten vaten die de wijnen
enige mildheid kunnen bieden. “Klein hout”,
de eiken barriques (fusten) met hun preg-
nante vanilletonen, vind ik absoluut onge-
schikt voor mijn wijn.’

Aufricht brengt ook Chardonnay, Riesling
en Auxerrois op de markt, maar ik was meer
onder de indruk van zijn Blanc de Noir 2005,
witte wijn uit blauwe druiven geperst, die

sterk aan aroma wint door decanteren en
prettig smaakt naar broodkorstjes. Ook zijn
Sauvignon Blanc 2005, die schreeuwt om
droge serranoham of Zwitsers Biindner-
fleisch, is prachtig. In sommige wijnen proef
je naast de typerende fruitaroma’s — van
abrikoos tot vlierbes tot braam — aangena-
me vleugen mokka of tabak. Dé ontdekking
wat mij betreft: zijn Blauer Frithburgunder
Sangerhalde 2005: vrouwelijk, sappig, slank
van smaak en erg sierlijk. Aan het eind van de
proeverij gooit Aufricht er een breed slotak-
koord tegenaan: de geweldige Sophie, ge-
noemd naar dochterlief. Een Blauburgunder
die ondanks zijn naam masculien is, en zo-
veel fruit aan boord draagt dat je ‘hout’, en
vooral ‘klein hout’, laatdunkend kunt nege-
ren. Barriques? Dat is hier aan de Bodenmeer
een Fremdkorper. B
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